
Udpluk fra menuen
Røget sværdfisk med fritterede kapers 
og æbler.
Pocheret rødtunge på leje af 
skorzonerrødder, 
syltede rødløg og hummerglacé.
Grillet dådyr med kraftig  vildtsky.
Rødvinsbraisseret vildsvin.
Kalvefilet stegt med honning og 
salvie.
Langtidsbagte jordskokker med
citron og hvidløg.
Grillet marineret fennikel.
Saltbagte knoldselleri med 
persillepesto.
Rødbedesalsa med græskar
og ristet grønkål.
Pommes fondant.

Europæiske oste 
med oliven og 
pære marmelade.

Chokolade Tiramisu med 
appelsinsyltede figner.

Hjemmebagt brød og 
smør serveres til
forret og ost.

Kom og deltag i en festlig aften, sammen med gamle og nye bekendtskaber i tennis- og 
padel klubben.

Tilmelding: under ”events” på jtk.dk. Sidste frist for tilmelding er 25. august 2023

Vi disker op med en helt utrolig lækker efterårsmenu fra Galtings catering.

Derudover disker vi op med jeres musikønsker på anlægget, et udvalg af vine samt øl og 
vand, som kan købes til helt ublu lave priser på aftenen. 

Der bliver med garanti også mulighed for en lille konkurrence, grin, snak og dans. 

Pris:  200 kr. for medlemmer og 300 kr. for samlever/ægtefælle som ikke-medlemmer. 

Vi glæder os til at se jer.

50 års jubilæumsfest
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Lørdag den 16. september 2023 kl. 18.00

I Jyllingehallens lokaler  
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